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OLIVENETE

APICTA

OLIVE RIPIENE DI BACCALA FRITTE IN PASTELLA
ABBINATE ALLE NOSTRE SALSINE
PRODUZIONE ARTIGINALE DELL'OSTERIA

€ 12.80
ANTIPASTI
Crostone integrale
con baccala’ mantecato, SAPORI
salsa al basilico, avocado
e salmone selvaggio DAL MARE
€ 16.80
Scampi crudi di Termoli
Fichi freschi di stagione (prima selezione)
con baccala" mantecato con frutta fresca
e uva rosatella €22.00
€ 16.80
Melanzane perline fritte Piovra al sale e Paprika con
con baccala mantecato, olio Evo su crema di zucca
pomodorini datterini e
basilico di montagna €18,00
€ 18.00

*Si avvisa la gentile clientela che il personale sara a vostra disposizione fornendo informazioni scritte
relative agli allergeni presenti nelle nostre specialita gastronomiche
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OSTERIA DEL BACCALA

PRIMI PIATTI

Tortellaci al nero
ripieni di baccala mantecato
su crema di finferli freschi

€18.00

Gnocchi fatti in casa con
sughetto ai 4 pomodori

€14.00

Bigoli in Salsa d’acciughe
con croccante di pane

€16.00

Vellutata di Zucca
con Gamberi al vapore

€18,00

PIATTO DEGUSTAZIONE
PER 2 PERSONE

Tris di baccala

Linda, Fritto e Riviera

servito con
polentina morbida
e abbrustolita

Piatto per due Persone

€ 30,00 A PERSONA

SECONDIDELLA
TRADIZIONE

Baccala' Linda specialita della casa
al forno con patate, pomodorini e
olive taggiasche

€ 20.80

Baccala' Mantecato solo stoccafisso e
olio d'oliva con polentina abbrustolita

€ 20.80

Fiocco di Baccala fritto con primizie
di verdurine croccanti

€ 22.00

Baccala' Riviera con sughetto di
datterino,cipolla di tropea, origano e
acciughe con polentina morbida

€ 20.80

CONTORNI

INSALATINA DELL’OSTERIA
FRUTTA FRESCA, AVOCADO E NOCI
€ 10,00
POLENTA VENETA
ABBRUSTOLITA
€ 3,00
RADICCHIO DI STAGIONE
SALSA D’ACCIUGHE E LIME

€ 10,00
COPERTO E SERVIZIO
€3.00

*Si avvisa la gentile clientela che il personale sara a vostra disposizione fornendo informazioni scritte
relative agli allergeni presenti nelle nostre specialita gastronomiche
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